
TERROIR :
Montagne de Reims,
Vaudemange

CEPAGE :
– 100 % Chardonnay

ANNÉE DE RÉCOLTE :
Tirage 2020 d’une seule
vendange
5 ans de vieillissement en cave

DOSAGE :
BRUT: 1,2 g/L
Liqueur en fût de chênes

DÉGUSTATION :
Avec sa structure précise, sa tension minérale et sa profondeur
aromatique, ce Chardonnay millésimé 2020 révèle l’empreinte
d’une année rare.
Issu d’une parcelle unique à Vaudemange, Premier Cru de la
Montagne de Reims, et cultivé en Haute Valeur Environnementale,
il a vieilli 5 ans sur lattes.
Sa complexité est sublimée par une liqueur élevée en fût de chêne.
Tirage limité. À déguster à 8 °C.

ACCORD MET :
Turbot rôti, beurre blanc léger, légumes de saison

STYLE :
Un champagne ample et
lumineux, façonné par le
temps.

Une cuvée de structure et d’harmonie, façonnée par le temps.

M I L L E S I M E  2 0 2 0

PARCELLES :
Fossé Boccard
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